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Übersicht Aktionsgelände.
Tische, Tragen und Feuerstellen.

Ausgelegte Poulets, bereit zum Würzen.

In Chinakohl eingewickelte Poulets,
unter der Brücke (Regen).
Im Hintergrund Holz für die Feuer.

In Chinakohl verpackte Poulets.

Ausgelegte «Büscheli» zum Einfeuern.

Anfeuern

49 brennende Feuer.

Einpacken der Poulets in Ton.

Fertig eingepackte Poulets.

Einlegen der Tonpoulets in die Gluten.

Schmorzeit

Ausscharren der Tonpoulets aus den
Feuerstellen.

Tonpoulets

Transport zu den Tischen.

Ausgelegte gebrannte Tonpoulets.

Öffnen der Tonhülle.

Öffnen der Tonhülle.

Degustation

Degustation

Die Degustation nähert sich dem Ende.

Skelette und Tonscherben.


